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Hamburguesera Eléctrica
Electric Fast Burger

Please read and save these instruction for future reference.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using any electrical product, always follow these basic safety precautions:

@ READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE.

+ To protect against risk of electrical hazards, do not immerse the main unit of
the appliance, power cord or plug in water or any other liquid.

- For electrical safety, if the supply cord is damaged, it must be replaced by a
qualified electrician only or the product must be disposed of.

+ Place the cord in such a way that pulling or tripping over itis not possible.

+ Always place and operate the appliance on a flat, solid, clean, dry and
heat-resistant surface.

+ The power socket must be readily accessible so that the appliance can be
unplugged in an emergency.

+ This appliance is intended to be used indoors in household and similar
applications such as: staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments, farmhouses, by clients in hotels, motels and other residential
type environments, bed and breakfast type environments.

+ The appliance is intended for household use only. Do not use outdoors or for
commercial purpose. Any other use will void the warranty.

+ This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instructions concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

+ Always unplug from the mains supply when not in use and allow the appliance
to cool down before cleaning.

- Do not operate the appliance if damaged.

- Do not touch hot surfaces. Only use the handle.

+ Do notplaceonornearahotgasorelectricburner, orin a heated oven.
+ Do not use an extension cord with this appliance.

+ Do notdismantle and repair the appliance by yourself.

DANGER OF AN ELECTRIC SHOCK AND/OR FIRE!

*Do not allow this appliance to touch curtains, wall coverings, clothing,
dish towels or other flammable materials during use.

IMPORTANT! Do not leave the appliance unattended when in use or when
connected to mains power.

- Do not operate your appliance inside cabinet or under a wall cabinet. When
storingin a cabinet, always unplug the unit from mains power.
+ The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating.
+ This applianceis not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.
+ Use only heat-proof synthetic or wooden utensils if necessary, thisis to prevent
damage to the non-stick coating on the heating plates. Make sure that the
utensils are not pointed or have sharp edges.

i E Caution, hot surface. Care must be taken.

The surfaces will get hot during and immediately after use.

For cleaning cooking surface, please refer to section “Cleaning and Maintenance”.

SPECIFICATIONS

Rated Voltage / Frequency: 110V / 120V ~ 60Hz
Rated Power: 600 W

KNOW YOUR ELECTRIC FAST BURGER

When using any electrical product, always follow these basic safety precautions:
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BEFORE FIRST USE

IMPORTANT! Always place and operate the appliance on a flat, solid, clean,
dry and heat-resistant surface.

IMPORTANT! Place the appliance on a heat-resistant surface only.
Some kitchen bench top surfaces are sensitive to heat and may be damaged
due to heat. Placing the appliance on a heat-resistant mat is recommended.

+ Unpack the appliance and checkiif all parts are there and undamaged.

- Clean theinside/outside of the main body with a damp cloth or sponge. Wipe
dry with a softdry cloth.

WARNING! Do not immerse the main unit, power plug and cord in water or
any other liquid to clean.

+ Rinse the detachable baking parts with water and dry thoroughly.

To detach the backing parts, take firmly hold of the upper and lower ring handle
together, lift a little bit and slightly forward to the joint, then lift up vertically.

To detach the baking plate, just grasp the baking plate handle and pull out
horizontally.

- Place the appliance on aflat, heat-resistant stable surface and ensure a
minimum of 10cm free space around the appliance. Do not operate your
applianceinside a cabinet or directly under a wall cabinet.

Assemble all the parts after cleaning and dry thoroughly.
+ Plugthe applianceinto an electrical power outlet.

Note: Make sure the voltage indicated on the appliance matches the local
voltage before connecting the appliance to mains power.

- Allow the appliance to heat up for approximately 5 minutes. Apply a thin
coating of cooking oil to the baking plates/rings, carefully rub it in with a paper
towel. You only need to condition the cooking plates when using your appliance
forthefirst time.

CAUTION! The baking plates/rings will get very hot.

HOW TO USE YOUR ELECTRIC FAST BURGER

1. Before using the appliance, clean the baking surfaces with a damp cloth.
Dry it with paper towel.

2. Close the appliance and plugitinto a mains power outlet socket. The red
power indicator and

green heating indicator will light up, indicating that the appliance is connected
to the mains power

and begins heating.
CAUTION! The surfaces will get hot during and immediately after use.

3. It will take approximately 5 minutes to reach the recommended baking
temperature. The green

heatingindicator goes out when the appliance is ready for use.

4. Open the top cover and brush the baking surface with a small amount of
vegetable oil.

5.Fillan eggin the detachable baking plate (Fig.1). Close the appliance. The
green heating indicator will light up when another baking cycle begins.

NOTE: The egg should be ready in approx.4 minutes (Fig.2) .

If you need to put any meat, the meat must be pre-cooked.
WARNING! DO NOT flip up the baking plate before the egg is solidified by heat.

6. Open the appliance, carefully lift up the upper baking area with egg until lean
against the top baking plate. Put a piece of bun, cheese, and sliced ham in the
lower baking area (Fig.3).

Fig.1 Fig.2 Fig.3

Carefully lift down the upper baking area. Put lettuce and a piece of bun on top
of the egg (Fig.4) and close the appliance. The hamburger will get ready in 2
minutes.

WARNING! DO NOT put too many ingredientsin the appliance.

Tips: You can extend or shorten the cooking time according to the ingredients
and personal taste.

8. When the hamburger is cooked and ready, open the appliance, grasp the
handle of the detachable
baking plate and pull out horizontally (Fig.5).

9. Firmly grasp the handle of the upper and lower baking ring, lift up until lean
against the top baking plate (Fig.6). To remove the hamburger, always use a
plastic or wooden spatula. Never use a sharp or metal object, as this will
damage the non-stick coating of the baking surface.

Fig. 4 Fig.5 Fig.6

10. After using the appliance, disconnect the power plug from the mains power
outlet socket.

WARNING! Always unplug the appliance from the power outlet socket when
notinuse.

CLEANING AND MAINTENANCE

This appliance should be cleaned after each use.

Always unplug the appliance from the mains power supply before cleaning or
during maintenance.

Ensure that your breakfast maker has completely cooled down before cleaning,
asitgetsvery hotduringuse.

CAUTION: Do not immerse the main unitin water orin a dishwasher!
- Cleaninside and outside of the main unit with a damp cloth or soft brush.
Do not use anything abrasive that can scratch or damage the appliance.

* Rinse the detachable baking parts with water or put in dishwasher.

STORAGE

1.Unplugthe appliance from mains power.

2.Allow the appliance to cool down completely before storing.
3.Clean and dry the appliance.

WARNING! Do not wrap the power cord around the appliance.

4.Store the appliancein aclean dry location and out of the reach of children.

RECIPES

* HAM, CHEESE AND EGG BURGER

Ingredients

1Burger bun, divided into 2 halves

1 Chip of cheese

1 Chip of bacon orham

1Egg

Directions:

Preheat the electric fast burguer maker for 5 minutes.

Use a pastry brush to lightly grease coat the detachable baking plate with oil or
butter.

Put the egg on the top cooking area, close the appliance and cook 4 minutes.
Put a half of bun, cheese and bacon or hamin the lower cooking area, put a half
of bun on top of the egg, close the appliance and cook 2 minutes.

* TOMATO, CHEESE AND BEEF BURGER

Ingredients:

1Burger bun, divided into 2 halves
1 Chip of cheese

1 Beef patty, pre-cooked

2 Tomatoslice

Directions:
Preheat the electric fast burguer for 5 minutes.

Use a pastry brush to lightly grease coat the detachable baking plate with oil or
butter.

Put the beef patty on the top cooking area, close the appliance and cook 4
minutes.

Put a half of bun, cheese and tomato in the lower cooking area, put a half of bun
on top of the beef patty, close the appliance and cook 2 minutes.

Leay guarde estas instrucciones para futuras consultas.

SALVAGUARDIAS IMPORTANTES

Cuando utilice cualquier producto eléctrico, siga siempre estas precauciones
bésicas de seguridad:

@ LEATODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR.

-Para evitar riesgos eléctricos, no sumerja la unidad principal del aparato,
el cable de alimentacidn ni el enchufe en agua ni en ninguin otro liquido.

« Por razones de seguridad eléctrica, si el cable de alimentacién esta dafiado,
debe ser sustituido Unicamente por un electricista cualificado o el producto
debe desecharse.

+ Coloque el cable de forma que no sea posible tirar de él o tropezar con él.

+ Coloquey utilice siempre el aparato sobre una superficie plana, sélida, limpia,
secay resistente al calor.

+ La toma de corriente debe ser facilmente accesible para poder desenchufar el
aparato en caso de emergencia.

+ Este aparato esta destinado a ser utilizado en interiores y aplicaciones
domésticas o similares, tales como: areas de cocina de personal en tiendas,
oficinasy otros entornos de trabajo, por clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial, entornos de tipo camay desayuno.

- Elaparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico. No lo utilice al aire
libre ni con fines comerciales. Cualquier otro uso anulara la garantia.

- Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido supervisién o
instrucciones relativas al uso del aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

- Los nifios deben ser vigilados para evitar que jueguen con el aparato.

+ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica cuando no lo utilice y deje
que se enfrie antes de limpiarlo.

+ No utilice el aparato si estd dafiado.

- No toque las superficies calientes. Utilice sélo el asa.

- No lo coloque sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente,
nienun horno caliente.

+ No utilice alargadores con este aparato.

+ No desmonte ni repare el aparato usted mismo.

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA Y/O INCENDIO!

- No permita que este aparato toque cortinas, revestimientos de paredes, ropa,
pafios de cocina u otros materiales inflamables durante su uso.

IMPORTANTE No deje el aparato sin vigilancia cuando esté en uso o conectado
alaredeléctrica.

+ No utilice el aparato dentro de un armario o debajo de un mueble alto. Cuando
lo guarde en un armario, desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica.

+ La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato esta en funcionamiento.

- Este aparato no estad disefiado para funcionar mediante un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

+ Si es necesario, utilice sélo utensilios de madera o sintéticos resistentes al
calor, para evitar que se dafie el revestimiento antiadherente de las placas de
calentamiento. Aseglrese de que los utensilios no sean puntiagudos ni tengan
bordes afilados.
i E Precaucién, superficie caliente. Hay que tener cuidado.
Las superficies se calentaran durante el uso e inmediatamente después.
Para limpiar la superficie de coccidn, consulte la seccion «Limpiezay mantenimiento».

ESPECIFICACIONES

Tension nominal / Frecuencia: 110V / 120V ~60Hz
Potencia nominal: 600 W

CONOCE TU HAMBURGUESERA ELECTRICA

Cuando utilice cualquier producto eléctrico, siga siempre estas precauciones
bésicas de seguridad:
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ANTES DEL PRIMER USO

IMPORTANTE Coloquey utilice siempre el aparato sobre una superficie plana,
sélida, limpia, secay resistente al calor.

IMPORTANTE Coloque el aparato Unicamente sobre una superficie resistente
al calor. Algunas superficies de la encimera de la cocina son sensibles al calor
y pueden dafiarse debido al calor. Se recomienda colocar el aparato sobre
una alfombrilla resistente al calor.

- Desembale el aparato y compruebe que todas las piezas estan en su sitio y

no presentan dafios.

- Limpie el interior/exterior del cuerpo principal con un pafio himedo o una
esponja. Seque con un pafio suavey seco.

ADVERTENCIA. No sumerja la unidad principal, el enchufe ni el cable en agua
ni en ningln otro liquido para limpiarlos.

+ Aclare con agua las piezas de coccion desmontables y séquelas bien.

Para separar las piezas de apoyo, sujete firmemente la empufiadura anular
superior e inferior juntas, levantelas un pocoy ligeramente hacia delante hasta
la articulacion, luego levantelas verticalmente.

Para separar la placa de coccién, basta con agarrar el asa de la placay tirar
horizontalmente.

- Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor,
y deje un espacio libre de al menos 10 cm alrededor del aparato. No utilice el
aparato dentro de un armario o directamente debajo de un armario de pared.

Monte todas las piezas después de limpiarlas y séquelas bien.
+ Enchufe el aparato a una toma de corriente.

Note: Aseglrese de que el voltaje indicado en el aparato coincide con el voltaje
local antes de conectarlo a la red eléctrica.

+ Deje que el aparato se caliente durante aproximadamente 5 minutos. Aplique
una fina capa de aceite de cocina a las placas/anillos de coccidn, frotando
cuidadosamente con una toalla de papel. Sélo tendré que acondicionar las
placas de coccién cuando utilice el aparato por primera vez.

ATENCION Las placas/anillos de coccién se calientan mucho.

COMO UTILIZAR LAHAMBURGUESERA ELECTRICA

1. Antes de utilizar el aparato, limpie las superficies de coccidén con un pafio
himedo. Séquelo con papel de cocina.

2. Cierre el aparato y conéctelo a una toma de corriente. Elindicador rojo de
encendidoy elindicador verde de calentamiento se encenderén, indicando que
el aparato esta conectado a la red eléctricay empieza a calentar.

PRECAUCION Las superficies se calientan durante e inmediatamente después

deluso.

3. Tardard aproximadamente 5 minutos en alcanzar la temperatura de
horneado recomendada. El indicador verde de calentamiento se apaga cuando
el aparato esta listo para su uso.

4. Abra la tapa superiory unte la superficie de coccion con una pequefia
cantidad de aceite vegetal.

5. Introduzca un huevo en la placa de coccion desmontable (Fig.1). Cierre el
aparato. Elindicador verde de calentamiento se encendera cuando comience
otro ciclo de horneado.

NOTA: El huevo debe estar listo en unos 4 minutos (Fig. 2).

Sinecesita poner carne, ésta debe estar precocinada.

ADVERTENCIA: NO voltee la placa de hornear antes de que el huevo se
solidifique por el calor.

6. Abra el aparato, levante con cuidado la zona de coccidn superior con huevo
hasta apoyarla en la placa de coccién superior. Coloque un trozo de bollo, queso
y lonchas de jamén en la zona de coccién inferior (Fig.3).

Fig.1 Fig.2 Fig.3

Levante con cuidado la zona de coccién superior. Coloque la lechugay un trozo
de panencimadel huevo (Fig.4) y cierre el aparato. La hamburguesa estara lista
en 2 minutos.

ADVERTENCIA:NO ponga demasiados ingredientes en el aparato.

Consejos: Se puede alargar o acortar el tiempo de coccidn segun los
ingredientesy el gusto personal.

8. Cuando lahamburguesa esté cocinaday lista, abra el aparato, agarre el asa de
la placa de coccién desmontable y tire hacia fuera horizontalmente (Fig.5).

9. Agarre firmemente el asa del aro de coccidon superior e inferior, levantelo
hasta apoyarlo en la placa de coccién superior (Fig.6). Para retirar la hamburguesa,
utilice siempre una espatula de plastico o de madera. Nunca utilice un objeto
afilado o metélico, ya que dafiaria el revestimiento antiadherente de la
superficie de horneado.

Fig.4 Fig.5 Fig.6

10. Después de utilizar el aparato, desconecte el enchufe de latoma de
corriente.

ADVERTENCIA Desenchufe siempre el aparato de latoma de corriente cuando
no lo utilice.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Este aparato debe limpiarse después de cada uso.

Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de limpiarlo o realizar
tareas de mantenimiento.

Aseglrese de que la desayunadora se haya enfriado completamente antes de
limpiarla, ya que se calienta mucho durante su uso.

PRECAUCION: jNo sumerja la unidad principal en agua ni en el lavavajillas!

- Limpie elinteriory el exterior de la unidad principal con un pafio himedo o un
cepillo suave.

No utilice nada abrasivo que pueda rayar o dafiar el aparato.

+ Enjuague las piezas desmontables de coccién con agua o métalas en el lavavajillas.

ALMACENAMIENTO

1.Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

2.Deje que el aparato se enfrie completamente antes de guardarlo.
3.Limpiey seque el aparato.

ADVERTENCIA No enrolle el cable de alimentacién alrededor del aparato.
4.Guarde elaparatoenun lugarlimpioy secoy fuera del alcance de los nifios.

RECETAS

+ HAMBURGUESA DE JAMON, QUESO Y HUEVO

Ingredientes

1Pande hamburguesa, dividido en 2 mitades
1Virutas de queso

1Virutas de tocino ojamén

1Huevo

Instrucciones:
Precalentar la Hamburguesera durante 5 minutos.

Utilice una brocha de pasteleria para engrasar ligeramente la placa de horno
desmontable con aceite o mantequilla.

Poner el huevo en la zona de cocciéon superior, cerrar el aparato y cocer 4
minutos.

Ponga medio bollo, quesoy beicon o jamén en la zona de coccidn inferior,
ponga medio bollo encima del huevo, cierre el aparato y cocine 2 minutos.

* HAMBURGUESA DE TOMATE, QUESO Y TERNERA

Ingredientes

1 Pandehamburguesa, dividido en 2 mitades
1Virutade queso

1Hamburguesa de ternera precocinada

2 Rodaja de tomate

Instrucciones:
Precalentar la Hamburguesera durante 5 minutos.

Utilice una brocha de pasteleria para engrasar ligeramente la placa de horno
desmontable con aceite o mantequilla.

Coloque lahamburguesa de ternera en la zona de coccidn superior, cierre el
aparatoy cocine 4 minutos.

Coloque medio bollo, queso y tomate en la zona de coccién inferior, ponga
medio bollo encima de la hamburguesa de ternera, cierre el aparatoy cocine 2
minutos.
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